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صفات بر  اثر سطح دانه کلزا خام و پخته شده در جیره

چوچه مرغهای گوشتی اقتصادی
لغمانپوهنتون  ، ، پوهنځی زراعتمالداریدیپارتمنت  جمال تنها۲ ; نجیب الله فیاض*۱

 چکیده

 اقتصادی سطوح مختلف دانه کلزا خام و پخته شده برصفاتاین مطالعه به منظور بررسی اثر 

قطعه چوچه مرغهای گوشتی )مخلوط دو  ۴۲۰چوچه مرغهای گوشتی با استفاده از تعداد 

قطعه پرنده  ۱۲تکرار و ۵تیمار با  ۷در قالب طرح کاملاً تصادفی  ۳۰۸-راسسویه جنس( 

تنظیم جيره پاياني شاهد بر پايه  ،۱در هر تکرار انجام شد. تیمارهای آزمایش شامل؛ تيمار 

پخته شده( در  و نوع دانه کلزا )خام ۲جايگزيني ۸-۲كنجاله سويابین و تيمارهاي  –جواری

درصد( بودند. صفات تولیدی همچو مصرف خوراک، وزن بدن،  ۱۵و  ۱۰، ۵سطح ) ۳

 ضریب تبدیل خوراک به صورت هفتگی و همچنین در پایان دوره های پیشدان، میاندان،

و پسدان اندازه گیری و محاسبه شد و بر اساس اطلاعات هزینه خوراک به اضافه وزن و 

روزگی محاسبه شد. نتایج  ۴۲-۲۵و  ۲۴-۱۱، ۱۰-۰بازده ناخالص اقتصادی در فواصل سنی 

 ۱۵این تحقیق نشان داد وزن زنده بدن چوچه ها مرغهای گوشتی در صورت استفاده از 

(.  شاخص P<  05/0به طور معنی دار کاهش یافت ) ۱۰و ۵درصد کلزا  نسبت به سطوح 

درصد  ۱۵درصد دانه کلزا اختلاف معنی دار نداشت اما استفاده از  ۱۰و ۵تولید در سطوح 

دانه کلزا در جیره باعث کاهش معنی دار شاخص تولید گردید. پختن دانه کلزا به طور معنی 

بخشید. هزینه خوراک به اضافه وزن  روزگی بهبود  ۲۴-۱۱و  ۱۰-۰دار شاخص تولید را در 

درصد دانه  ۱۵به طور معنی دار تحت تاثیر پختن دانه کلزا قرار نگرفت اما استفاده از سطح 

به طور کلی سطوح مختلف دانه . کلزا باعث افزایش هزینه خوراک به اضافه وزن گردید

پرچرب کلزا و پخته شده بسته به هدف تولید )وزن زنده، شاخص تولیدیه، هزینه خوراک 

روزه و بر اساس  ۴۲به اضافه وزن ..( وسن جوجه متفاوت بود. با در نظر گرفتن دوره پایانی 

همچنین استفاده درصد جیره قابل توصیه می باشد.  ۱۰شاخص تولید استفاده از دانه کلزا تا 
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از پخته شدن دانه کلزا نیز می تواند باعث افزایش شاخص تولید شود. با در نظر گرفتن 

 ۵کمترین هزینه خوراک به اضافه وزن بعنوان یک شاخص اقتصادی باز هم استفاده از 

درصد دانه کلزا پخته شده باعث کاهش هزینه خوراک به اضافه وزن گردید.  ۱۰و

 ه مرغهای گوشتی، دانه کلزا،  پختنچوچکلمات کلیدی: 

 مقدمه

مسئله تغذیه حاد جامعه از جنبه های اقتصادی ، اجتماعی و صحت عامه دارای اهمیت 

بسزایی در جوامع بشری می باشد بطوریکه گاهی درجه پیشرفت کشورها را از نوع تغذیه 

امات تغذیه ای انسان ها مواد پروتئینی بویژه با منشأ حیوانی از الز   آنها ارزیابی می کنند.

گرم برای هر  ۲۳بمقدار  (WHO)ملی صحت عامه است و براساس توصیه های سازمان 

فرد بطور روزانه ضرورت دارد ولیکن برآورده ساختن چنین نیازی برای اکثر حکومت ها 

بسیار دشوار می باشد . در این راستا گوشت مرغ و تخم مرغ از نظر تأمین انرژی و پروتئین 

 ٬رد نیاز و بازده غذایی از بهترین محصولات حیوانی بشمار می روند )ساعدی و همکارانمو 

(. بنابراین مرغداران مهمترین تأمین کنندگان پروتئین حیوانی در کشور و همچنین در ۱۳۶۷

دیگر کشورهای در حال توسعه هستند. با توجه به رشد روزافزون جمعیت، افزایش سرانه 

شد کشورهای در حال توسعه به تولید گوشت مرغ و محدودیت منابع مرغ و نیاز رو به ر 

غذایی مورد استفاده، یافتن منابع جدید غذایی، روش های مختلف پروسس و برنامه های 

( کمی و کیفی تولیدات طیور می FCR) گوشت غذا به تبدیل تغذیه ای که موجب افزایش

طیور در اکثر نقاط دنیا به دلیل سهولت شود، اهمیت بیش از پیش پیدا کرده است. پرورش 

انجام کار ، کارآیی بالا و ارجحیت اقتصادی حائز اهمیت فوق العاده می باشد بطوریکه 

بیشترین سرمایه گذاری ها را در جهان بعد از صنایع نفت به خود اختصاص داده است 

راک طیور (. علیرغم تولید نسبتاً زیاد گوشت مرغ در کشور، از نظر خو ۱۳۶۵)زهری،

وابستگی شدیدی به منابع خارجی وجود دارد و برای تأمین خوراک صنعت طیور بطور 

سالانه مقدار پولی قابل توجهی مصرف می گردد. در این راستا برای بخشی از نیازها می 
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توان از دانه کلزا بهمراه سایر منابع مناسب داخلی بعنوان جایگزین بخشی از خوراک طیور 

 . ده نمودوارداتی استفا

میکرومول  ۱۰درصد پروتئین خام، کمتر از ۲۰-۲۳ درصد روغن، ۴۵-۵۵دانه کلزا حاوی  

 ;Shen et al,1983درصد اسید اروسیک است )۱/۰گلوکوزینولات در گرم و کمتر از 

Ackman, 1990.)  ،بعلاوه دانه کلزا با داشتن امینو اسیدهای ضروری مانند لیزین، ترئونین

لینولنیک که پیش ساز اسید شحمی -αتریپتوفان وامینو اسید گوگرد دار و اسید شحمی 

 ,Sabow et al( است )22:6n-3( و دوکوزاهگزانوئیک )20:5n-3ایکوزاپنتانوئیک )

های غذایی طیور مطرح است وتئین در جیره(، منبع مناسبی برای تأمین انرژی و پر 2020

(Salmon et al, 1988مهم .)ای دانه کلزا گلوکوزینولات، اسید ترین ترکیبات ضد تغذیه

ها، مواد فنولها، پلی(، و برخی ترکیبات نامطلوب دیگر مانند فیتاتBell, 1993اروسیک )

(. Maheshwari et al, 1981, Liang et al, 2002ایجاد کننده بوی بد و تلخی هستند )

 ,Fenwick et alشود )ها میپروسس حرارتی باعث کاهش محتوای گلوکوزینولات

های نخود مایکرونایز شده به جای کنجاله سویا (. گزارش شده است استفاده از دانه1986

 ,Kiczorowska et alها دارد )تأثیر مثبتی بر ترکیب اسیدهای چرب گوشت سینه جوجه

غابی های تغذیه شده با ترکیبات مختلف پروتین )لوپین زرد، کنجاله کلزا، لوپین (. مر 2016

برگ باریک، نخود( داری کیفیت گوشت مشابهی با مرغابی های بودند که با کنجاله سویا 

(. نشان داده شده است که لوبیا خام و پروسس شده Kuźniacka et al, 2020تغذیه شدند )

 مرغها نداشت  اثر منفی برکیفت گوشت چوچه

(Hejdysz et al, 2019;  Kuźniacka et al, 2020 تحقیقات مختلف نشان داده است .)

 Attar et al., 2017; Liu et) پروسس اجزای خوراک و یا کل جیره به روش کاندیشنینگ

al., 2013; Teymouri & Hassanabadi, 2021)  و مایکرونایز(Douglas et al., 1991) 

 های عملکرد رشد در چوچه مرغهای گوشتی میشود.باعث بهبود شاخص
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با توجه به مطالب فوق الذکر این تحقیق به منظور بررسی اثر سطوح مختلف دانه کلزای 

قتصادی و عملکرد رشد چوچه مرغهای گوشتی انجام خام و پخته شده در جیره بر صفات ا

 شد.

 هامواد و روش

قطعه جوجه گوشتی )مخلوط دو جنس( یک روزه  ۴۲۰این آزمایش با استفاده از تعداد 

جيره پاياني شاهد بر ۱تیمار شامل: تیمار  ۷در یک طرح کاملاً تصادفی با   ۳۰۸سویه راس

نوع دانه کلزا )خام و پخته شده(  ۲جايگزيني  ۶-۲كنجاله سويابین و تيمارهاي  -پايه جواری

قطعه جوجه در هر تکرار انجام  ۱۲تکرار و  ۵درصد( با  ۱۵و  ۱۰،۵سطح آن در جیره ) ۳در 

روزگی به صورت تغذيه آزاد در دسترس پرندگان قرار  ۴۲تا  ۱های آزمايشی از شد. جيره

 د. های مختلف از رابطه های زیر محاسبه شدنگرفتند. شاخص

= در صد ماندگاری 100 -در صد تلفات 1رابطه 

شاخص تولید = وزن زنده)گرم(× در صد ماندگاری  ÷ 10 2رابطه 

 سن)روز(× ضریب تبدیل خوراک 

هزینه خوراک مصرفی = هزینه خوراک به اضافه وزن 3رابطه 

اضافه وزن

رابط

4ه 

هزینه خوراک 

مصرفی )ریال(

مقدار دان × همان مرحله )ریال( قیمت دان در =

 مصرفی هر مرحله )کیلوگرم(

را

بطه 

5

بازده 

ناخالص 

اقتصادی

هزینه خرید چوچه ) - (وزن زنده × قیمت واحد وزن زنده)=

(هزینه خوراک مصرفی + مرغهای یک روزه

ی مدل عمومی ( و رویه ۱/۹SASهای بدست آمده با استفاده از نرم افزار آماری )داده

های مربوط به هر . میانگین(SAS, 2003)ی آماری قرار گرفتند مورد تجزیه GLMخطی 
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( مقایسه شدند آنالیز <05/0pدرصد ) ۵پارامتر توسط آزمون توکی در سطح احتمال 

لزا در جیره )درصد( برای کلیه مشاهدات انجام رگرسیون خطی و توان دوم سطح دانه ک

 شد.

 یج و بحثنتا

( گزارش شده ۲و  ۱اطلاعات مربوط به اثر تیمارها بر وزن زنده به تفکیک دوره در جدول )

( مشاهده میشود افزایش ۱است.  به طور کلی اثرات اصلی تیمارها بر وزن زنده در )جدول 

افزایش وزن زنده گردیده است. اما اثر متقابل آن سطح دانه کلزا و عمل پخته شدن باعث 

(  ولی این افزایش برای سطوح مختلف دانه p>0/05بر افزایش وزن زنده معنی دار نشد )

(. میتوان چنین نتیجه گرفت که >05/0pروزگی، معنی دار شد ) ۴۲و  ۳۵و  ۲۵کلزا در سن 

ت.  همانطور که در جدول درصد بهترین عملکرد را داشته اس ۱۰و ۵دانه کلزا در سطح 

( مشاهده میشود اثرات متقابل تیمارها نتایج مثبتی در افزایش وزن زنده داشته اند، ولی ۲)

 (.<05/0p) این افزایش وزن اختلاف معنی داری را ایجاد نکرد

مطابق با نتایج این تحقیق گزارش شده است که پروسس پلت و يا اكسترود نسبت به حرارت 

درصد دانه كانولا داشت  باعث بهبود وزن زنده پیلمرغهايي  ۲۰كه حدود خشك جيره هايي 

(. همچنین ۱۹۸۸هفتگي استفاده كردند سلمون و استيونز ) ۶شد كه از اين خوراك تا سن 

درصد مخلوط جواری و دانه کلزای پخته شده با  ۲۰گزارش شده است که با افزودن 

(. در مطاالعه ای که بر ۲۰۱۲و و همکاران )یس، وزن بدن را بهبود بخشید استان۵۰:۵۰نسبت

روی کلزای برشته شده انجام شده گزارش کردند که با پروسس کردن وزن چوچه مرغها در 

(. برخلاف نتایج ۲۰۰۲روزگی به افزایش پیدا کرد نیوکریک و کلاسن ) ۳۹روزگی و  ۱۹

تاثیر منفی روی درصد  ۵این تحقیق گزارش شده است که افزایش سطح دانه کلزا  بیش از 

(. همچنین گزارش شده است که بر ۲۰۰۴وزن نهایی بدن، داشت عبدالرحمن و الخطیب ) 

و   بریجاثر پله کردن دانه کلزا، وزن بدن به طور معنی دار تحت تاثیر قرار نگرفت بریتن
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دانه کلزای خام وزن بدن را کاهش  %۱۲(. گزارش شده اشت که افزودن ۲۰۰۵همکاران )

 (.۲۰۰۵علي و فرزین پور )داد طالب 

های ( اثرات اصلی سطح دانه کلزا خام و پخته شده بر وزن زنده جوجه۱جدول )

گوشتی

وزن زنده)گرم(

10253542روز

سطح کلزا

562/234 a37/1022 a87/1768 a67/2368

10 33/227 a92/1020 a65/1792 a64/2368

15 47/232 b83/979 b33/1692 b41/2209

SEM* 96/2 72/12 47/22 48/30 

P22/005/001/000/0

 پروسس

22/2330 66/1776 71/1020 16/229 پخته شده

59/2267 90/1723 70/994 79/233 خام

SEM* 41/2 39/10 35/18 89/24 

P19/009/0053/009/0

اختلاف معنی دار در هر ستون اعدادی که دارای حروف مشابه نیستند با هم 

 (p<05/0دارند)

*SEMخطای معیار میانگین: 
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( اثرات متقابل سطح دانه کلزا خام و پخته شده بر وزن زنده ۲جدول )

 های گوشتیجوجه

وزن زنده

دانه کلزا × سطح دانه کلزا خام 

 پخته شده

10253542

48/2340 72/1782 66/1019 36/229 پخته شده 5

86/2296 02/1749 08/1025 87/239 خام

70/2379 75/1811 40/1028 56/225 پخته شده 10

58/2357 55/1774 44/1013 10/229 خام

49/2270 51/1735 08/1014 56/232 پخته شده 15

34/2148 14/1649 58/945 38/232 خام

SEM18/499/1777/3110/43

P44/013/066/048/0

درصد ماندگاری شاخص تولید و

اطلاعات مربوط به اثر تیمار ها بر شاخص تولید و درصد ماندگاری چوچه مرغهای گوشتی 

( مشاهده ۳( گزارش شده است.  همانطور که در جدول )۳به تفکیک دوره در جدول )

میشود با افزایش سطح دانه کلزا شاخص تولید و درصد ماندگاری بهبود حاصل پیدا کرد. 

(. ولی سطوح p>05/0در هیچ یک از گروه های آزمایشی معنی دار نشد) درصد ماندگاری

مختلف دانه کلزا در  تمام طول دوره پرورش و عمل پروسس پخته شدن دانه کلزا تا سن 

(. اثرات متقابل نیز در تمام p<05/0روزگی باعث معنی دار شدن شاخص تولید گردید) ۳۵

درصد بقاء گردید ولی هیچ یک از تیمارها  گروه های آزمایشی سبب بهبود شاخص تولید و

(. مطابق با این مطالعه گزارش شده است که p>05/0اختلاف معنی داری ایجاد نکرد)

پروسس برشته کردن کلزا تاثیری بر میزان مرگ و میر چوچه مرغها که از کلزا تست شده 
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است که  (. در مطالعه گزارش شده۲۰۰۲تغذیه شده بودند نداشت نیوکریک و کلاسن )

متوسط و بالاي دانه کلزا بر عملكرد چوچه مرغهاي گوشتی  استفاده از سطوح پايين،

گزارش نمودند، سطوح بالاي دانه کلزا تاثير منفي بر صفات توليدي چوچه مرغهاي گوشتي 

(. ۲۰۱۰داشت واين تاثير منفي در چوچه مرغهاي جوان بيشتر بود زيمكزكو و همكاران )

ند که استفاده از کنجاله کلزای پخته شده قابلیت هضم روده ای  امینو همچنین گزارش کرد

(. گزارش شده است که چوچه مرغهاي ۲۰۱۰اسیدها را افزایش میدهد وینگو و همکاران )

که با کنجاله کلزا با گلوکوزینولات بالا تغذیه شده بودند کل تلفات و تلفات ناشی از آسیت 

ز گروه کنجاله کلزا با گلوکوزینولات پایین بود. محقیقین در آنها بطور معنی داری بیشتر ا

دلیل این امر را پایین بودن میزان آرژنین در کنجاله کلزا و همچنین وجود گلوکوزینولات 

(.  کمبود آرژنین سبب کاهش مقدار ۱۳۹۲گزارش کردند خواجعلی و فرجی نافچی )

یک اکساید می باشد که یک اکسید نیتریک در سرم خون میشود. آرژنین پیش ساز نیتر

گشاد کننده قوی عروق است. همین امر دلیل اصلی افزایش وقوع تلفات، به ویژه ناشی از 

آسیت، در جوجه های تغذیه شده با کنجاله کلزا نسبت به گروه دریافت کننده کنجاله سویا 

 است. 

( میانگین اثرات سطوح مختلف دانه کلزخام و پخته شده بر شاخص ۳جدول )

 تولید و درصد بقاء چوچه مرغهای گوشتی

اثرات اصلی

درصد بقاءشاخص تولیدمشاهده

روز25 تیمار

گی

35 

روزگی

42 

روزگی

25 

روزگی

35 

روزگی

روزگی 42

سطح کلزا 

5 a18/261 a98/29

6

a75/30

4

51/95 51/95 87/94
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10 ab71/24

7

a75/29

9

a63/31

1

31/92 31/92 31/92

15 b53/232 b81/2

68

b57/2

74

59/93 59/93 95/92

SEM* 07/7 75/5 45/6 99/1 99/1 09/2

P 03/0 00/0 00/0 53/0 53/0 67/0

فرآیند

دانه کلزای 

پخته شده

a10/259 a40/29

6

47/304 73/95 73/95 73/95

دانه کلزای 

خام

b18/235 b62/2

80

49/289   88/91 88/91 03/91

SEM* 77/5 70/4 27/5 63/1 63/1 71/1

P 01/0 03/0 06/0 11/0 11/0 06/0

بر  خام و پروسس شده ( میانگین اثرات سطوح مختلف دانه کلزا۴جدول )

 شاخص تولید و درصد بقاء جوجه های گوشتی

اثرات متقابل

درصد بقاء  شاخص تولید مشاهده

 28 تیمار

روزگی

35 

روزگی

42 

روزگی

28 

روزگی

35 

روزگی

42 

روز

گی

× خام سطح دانه کلزا

 پخته شده
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85/26 پخته شده 5

8

42/30

1

42/310   44/97 44/97 44/9

7

51/25 خام

3

53/29

2

09/299   59/93 59/93 92/3

1

10/25 پخته شده 10

0

75/30

7

23/316   31/92 31/92 31/9

2

31/24 خام

5

75/29

1

02/307   31/92 31/92 31/9

2

34/25 پخته شده 15

8

04/28

0

76/286  44/97 44/97 44/9

7

72/20 خام

6

58/25

7

37/262   75/89 75/89 46/8

8

SEM* 99/9 14/8 12/9  82/2 82/2 96/2

P 07/0 71/0 67/0  41/0 41/0 33/0

 هزینه خوراک مصرفی

هزینه خوراک مصرفی جوجه های گوشتی به تفکیک  اطلاعات مربوط به اثر تیمار ها و

( مشاهده میشود ۵( گزارش شده است.  همانطور که در جدول شماره )۵دوره در جدول )

روزگی اختلاف معنی دار را  ۴۲اثرات اصلی سطح کلزا بر هزینه خوراک مصرفی در سن 

روزگی نیز  ۳۵روزگی در سن  ۴۲(، ولی اثر پروسس علاوه بر سن p<05/0نشان داد )

( اما بر عکس اثر متقابل تیمارها بر هزینه خوراک p<05/0اختلاف معنی داری نشان داد )

(. هزینه خوراک مصرفی به ازای هر چوچه مرغ از مجموع p<05/0مصرفی معنی دار نشد)

حاصل ضرب مقدار خوراک در هر دوره پرورش در قیمت خوارک در هر دوره به دست 
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مارهای خوشخوراک تر که قیمت بالاتری نیز داشته اند باعث افزایش آمده است. بنابراین تی

 هزینه خوراک به ازای هر جوجه شده اند.

( میانگین اثرات سطوح مختلف دانه کلزا خام و پخته شده بر  هزینه ۵جدول )

 روزگی)کیلوگرم وزن زنده/ریال( ۴۲و  ۳۵،  ۲۵خوراک مصرفی 

اثرات اصلی

مصرفیهزینه خوراک مشاهده

روزگی 1 - 42 روزگی 1 - 35 روزگی 1 - 25 تیمار

سطح کلزا

5 6/27631 0/42709 ab2/59583

10 2/27675 4/42899 a0/60261

15 4/27358 1/42028 b7/58141

SEM* 92/309 08/455 36/588

P 74/0 38/0 05/0

پروسس

a3/43101 a1/60328 1/27748 دانه کلزای پخته شده

b8/41989 b2/58329 1/27362 دانه کلزای خام

SEM* 05/253 57/371 40/480

P 29/0 05/0 01/0

( میانگین اثرات سطوح مختلف دانه کلزا خام و پخته شده بر  هزینه خوراک ۶جدول )

 (ریالروزگی)کیلوگرم وزن زنده/ ۴۲و  ۳۵،  ۲۵مصرفی 

اثرات متقابل
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مصرفیهزینه خوراک مشاهده

روزگی 1 - 42 روزگی 1 - 35 روزگی 1 - 28 تیمار

× سطح دانه کلزا خام 

 پخته شده

82/60301 02/43107 17/27630 پخته شده 5

60/58864 03/42311 10/27633 خام

04/60505 13/43107 17/27759 پخته شده 10

89/60016 68/42691 27/27591 خام

40/60177 68/43089 07/27855 پخته شده 15

08/56106 60/40966 81/26861 خام

SEM* 28/438 57/643 06/832

P49/039/010/0

 هزینه خوراک مصرفی به اضافه وزن

اطلاعات مربوط به اثر تیمار ها و هزینه خوراک مصرفی به اضافه وزن جوجه های گوشتی 

( مشاهده ۷که در جدول )( گزارش شده است.  همانطور ۷به تفکیک دوره در جدول )

روزگی بر هزینه خوراک مصرفی به اضافه وزن  ۲۵میشود سطوح مختلف دانه کلزا تا سن 

 ۳۵(. ولی در دوره های بعدی پرورش)p>05/0هیچ گونه اختلاف معنی داری را نشان نداد)

روزگی( اثر سطوح مختلف دانه کلزا بر هزینه خوراک مصرفی به اضافه وزن اختلاف  ۴۲و 

( اما اثر پروسس نیز سبب کاهش مصرف خوراک به p<05/0نی داری را نشان داد )مع

( ۸(. همان طوریکه در جدول )p>05/0اضافه وزن گردید ولی این اثر معنی دار نبود )

اثرات متقابل تیمار ها مشاهده می شود، اثر متقابل کلزا و فرآیند هر چند معنی دار نشد 
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(05/0<p ولی تا سن )سبب کاهش هزینه خوراک به اضافه وزن گردیده است. روزگی  ۳۵

 روزگی سبب افزایش این هزینه شده است.  ۴۲این اثر در سن 

( میانگین اثرات سطوح مختلف دانه کلزا خام و پخته شده بر  هزینه ۷جدول )

 روزگی)کیلوگرم وزن زنده/ریال( ۴۲و  ۳۵،  ۲۵خوراک به اضافه وزن  

اثرات اصلی

خوراک به اضافه وزن هزینهمشاهده

روزگی 1 - 42 روزگی 1 - 35 روزگی 1 - 25 تیمار

سطح کلزا

5 90/23506 70/24838ab 30/26222b

10 80/23585 70/24592b 00/25989b

15 80/24264 00/25582a 40/26920a

SEM* 64/347 93/269 83/225

P26/004/002/0

پروسس

30/26415 50/24908 10/23588 شدهدانه کلزای پخته 

20/26339 40/25100 60/23983 دانه کلزای خام

SEM* 85/283 40/220 39/184

P33/054/077/0

بازده ناخالص اقتصادی

اطلاعات مربوط به اثر تیمار ها و بازده ناخالص اقتصادی چوچه مرغهای گوشتی به 

( مشاهده می ۹( گزارش شده است. همان طوریکه در جدول )۹تفکیک دوره در جدول )

گردد اثرات اصلی تیمار ها بر بازده ناخالص اقتصادی دقیقاً شبیه هزینه خوراک مصرفی به 
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اصلی سطوح مختلف دانه کلزا بر بازده ناخالص اقتصادی  اضافه وزن می باشد یعنی اثرات

 ۴۲و  ۳۵( ولی در دوره p>05/0روزگی اختلاف معنی داری را نشان نداد)۲۵در سن 

درصد  ۱۰( یعنی استفاده از دانه کلزا در سطح p<05/0روزگی این اثر بسیار معنی دار بود )

تقابل دانه کلزا خام و پخته شده جیره عملکرد بهتری نشان داده است. اثر پروسس و اثر م

 (. p>05/0در هیچ یک از دوره های پرورش بر بازده ناخالص اقتصادی معنی دار نبود )

( میانگین اثرات سطوح مختلف دانه کلزا خام و پخته شده بر بازده ۹جدول )

 روزگی)کیلوگرم وزن زنده/ریال( ۳۵و  ۳۵،  ۲۵ناخالص اقتصادی  

اثرات اصلی

بازده ناخالص اقتصادی مشاهده

روزگی 1 - 42 روزگی 1 - 35 روزگی 1 - 25 تیمار

سطح کلزا

5 30/10043 a90/16719 a00/21944

10 30/9919 a90/17533 a00/23212

15 00/8487 b00/14414 b00/18967

SEM* 93/573 38/683 23/827

P12/001/000/0

فرآیند

40/21676 80/16760 00/9934 شده دانه کلزای پخته

90/21071 40/15684 40/9032 دانه کلزای خام

SEM* 61/468 98/557 44/675

P19/019/053/0
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( میانگین اثرات سطوح مختلف دانه کلزا خام و پخته شده بر  بازده ناخالص ۱۰جدول )

 روزگی)کیلوگرم وزن زنده/افغانی( ۴۲و  ۳۵،  ۲۵اقتصادی  

متقابلاثرات 

بازده ناخالص اقتصادی مشاهده

روزگی 1 - 42 روزگی 1 - 35روزگی 1 - 25تیمار

 فرآیند× سطح دانه کلزا

63/22149 97/17033 96/10134 پخته شده 5

74/21737 89/16405 68/9951 خام

15/23405 33/18085 27/9952 پخته شده 10

63/23018 46/16982 33/9886 خام

27/19474 06/15163 76/9714 پخته شده 15

33/18459 89/13664 30/7259 خام

SEM* 65/811 44/966 88/1169

P27/090/095/0

 نتیجه گیری 

درصد دانه کلزا و استفاده از دانه خام و پخته  ۱۰و ۵در این تحقیق مشاهده شد که سطوح 

بنابراین میتوان از دانه کلزا تا سطح شده باعث کاهش هزینه خوراک به اضافه وزن گردید، 

درصد بدون هیچ گونه اثرات نامطلوب بر عملکرد، در جیره چوچه مرغهای گوشتی  ۱۰

مرغها گوشتی استفاده کرد. به طور کلی، تحقیقات بیشتری برای روشن شدن پاسخ چوچه

 های خام و یا پروسس شده مورد نیاز است.کلزا به شکل به دانه
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